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® RESTAURATION

Le I
bon gogt dans votre assietta

semaine du 11 au 15 septembre 2017

] MERCREDI |

betteraves vinaigrette a

concombres (cubes)

tomates sauce basilic

melon

la framboise vinaigrette
daube de boeuf VBF : ~ poélée colin d'alaska
cordon bleu de volaille | P , omelette
aux carottes doré au beurre
K
G iz | chou fleur et brocolis | purée courgette et epinards au gratin
| 8 ‘ |
(pomme de terre) pomme de terre (pomme de terre)
b |
7 : .
b s carré de l'est emmental a la coupe gouda ~ velouté aux fruits mixés
~ créme dessert parfum fosie = . i L . |
o P fruit frais de saison | fruit frais de saison gaufre au sucre

vanille

VBF = Viande Bovine Frangaise * Plat contenant du porc Ce menu est susceptible d'étre modifié en raison des approvisionnements.




radis beurre

filet de poulet jus aux

haricots verts et beurre
(echalote)

yaourt sucré

carottes rapees

roti de porc* sauce

charcutiere

réti de poulet

beignets de salsifis

st paulin

tarte aux pommes fagon
normande

spécialité pomme
framboise

VBF = Viande Bovine Francaise

* Plat contenant du porc

ravioli de boeuf VBF au
gratin

fromage frais a tartiner

fruit frais de saison

- jusdepomme

Ce menu est susceptible d'étre modifié en raison des approvisionnements.



